
A  L a  C a r t e  35

Rive Gauche im Hotel Baur au Lac

Trendige  
Hommage  
an den Grill-Room

Seit Generationen gilt das Hotel 
Baur au Lac bei anspruchsvollen 
Reisenden aus aller Welt als erste 

Adresse in der größten Stadt der Schweiz. 
Klar, dass auch die vielseitige Gastrono-
mie des legendären Luxushotels höchsten 
Ansprüchen gerecht wird. Das „Rive Gau-
che“, eines von insgesamt sechs Restau-
rants im Hotel „Baur au Lac“, ist Zürichs 
wohl beste Adresse für gehobene und 
doch ungezwungene Lunches und Diners. 
Es feiert die Wiederauferstehung der über 
hundertjährigen Tradition des „Baur au 
Lac“ Grill-Rooms: Ein moderner, mediter-
raner Grill mit gekonnten Seitenblicken 
auf internationale Gewürze und Zuberei-
tungsformen. Natürlich auch vegetarisch. 
Mittags bietet das Rive Gauche den Ban-
kern und Geschäftsleuten der Umgebung 
mit seinem stylisch-eleganten Ambiente 
den passenden Rahmen für Genuss und 
Konversation. Die Bandbreite der Grill-

Dunkles Mahagoni, Creme und Apfelgrün verleihen dem Restaurant Rive Gauche seinen klassisch modernen Charakter (links). 
Vor drei Jahren avancierte die einst klassische Whisky-Bar zur beliebten American Bar mit Loungemusik und Martini-Cocktails.

spezialitäten reicht vom klassischen 
Rindsfilet aus dem Simmental über mari-
nierte Lammkoteletts bis hin zu Hummer, 
Wolfsbarsch, Steinbutt und Thunfisch – 
ergänzt durch eine Reihe schmackhafter 
und gesunder Beilagen wie Grillgemüse 
oder gebackene Kartoffeln. Dazu kommen 
die schönsten Weine aus der „Baur au 
Lac“ Kellerei. Zur klassischen Apero-Time 

trifft sich das Publikum an der Bar und 
genießt bei angesagter Loungemusik die 
berühmten Martini-Cocktails, einen High 
Five, den derzeit beliebtesten erfrischend-
fruchtigen Summerdrink aus Brasilien 
auf Wodkabasis oder einen der seltenen 
erlesenen Whiskies für Kenner. Das früh-
lingsfrische Hellgrün des betont leichten 
Lederinterieurs wirkt dabei umso inspirie-
render. Und je später der Abend, desto 
jünger und lockerer wird das Publikum. 
Auch im Rive Gauche zeigt sich der posi-
tive Einfluss des FIVE AG Managements, 
dem hier ein wunderbarer Zielgruppen-
mix perfekt gelungen ist. r

Betrieb der FIVE AG in Partnerschaft mit 
Baur au Lac, www.fiveag.ch 
Restaurant Manager: Christian Nebel 
Talstrasse 1, CH-8001 Zürich 
Telefon: 00 41 / (0) 44 / 2 20 50 60 
Telefax: 00 41 / (0) 44 / 2 20 50 44 
E-Mail: info@agauche.ch 
Internet: www.agauche.ch 
Öffnungszeiten Küche: Mo. – Sa. durchgehend 
11.30 – 23.30 Uhr, Bar Mo. – Do. durch
gehend 11.30 – 1.00 Uhr, Fr. und Sa. 11.30 – 
2.00 Uhr, Ruhetag: Sonntag

Kompetenter Restaurant Manager des 
Rive Gauche: Der smarte Österreicher 
Christian Nebel.


